
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menu da degustaziun 
Degustationsmenü 
Hirsch Carpaccio 
Eigelbcrème | Jähriger Bergkäse 
Hausgemachte Senffeigen | Balsamico 
Weinempfehlung 

Jeninser Sauvignon Blanc 2019 

Luzi Jenny 

1 Dl 8.50 
 

. . . 
 

Kürbis & Kaninchen 
Suppe | Sorbet | Espuma | Pickles | Chutney 
Kaninchenpraline & Berghanf 
Weinempfehlung 

Jeninser Pinot Noir Rosé 2019 

Luzi Jenny 

1 Dl 7.50 
 

. . . 
 

Sautierter Lumenzia Saibling 

Randenrisotto | Mandelvelouté 
Weinempfehlung zum Hauptgang 

Fläscher Pinot Noir Classic 

Roman Hermann 

1 Dl 8.50 
 

oder 
 

Wildhauptgang 

Unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne 

Siehe: Seite Hauptgänge 
 

. . . 
 

Auswahl an Käsespezialitäten 

Segneser Honigwabe 

Nuss – Früchtebrot 
Tinto Forte, 20 Vol. % 

Tamborini, Tessin 

1Dl 16.- 
 

. . . 
 

Maroni Crème Brûlèe 

Eingelegte Gartenzwetschgen 

Zwetschgensorbet  

 

5 Gang | 94 CHF 
4 Gang | 81 CHF 
3 Gang | 68 CHF 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Prespisas   
Vorspeisen 

   CHF 
 
Herbstsalat   |  11 
Trauben | Nüsse  klein  |  7.50 
Eingelegte Zwiebeln  
Rotweinvinaigrette 
 
 
 
 
 

. . . 
 
 
 
 
 

Hirsch Carpaccio   |  22 
Mariniertes Hirschcarpaccio 
Eigelbcrème | Jähriger Bergkäse 
Hausgemachte Senffeigen | Balsamico 
 
 
 
 
 

. . . 
 
 
 
 
 

Kürbis & Kaninchen   |  19 
Suppe | Sorbet | Espuma | Pickles | Chutney 
Kaninchenpraline & Berghanf 
 
 
 
 
 
 

. . . 
 
 
 
 
 

Tagessuppe   |  7.50 
 
 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ord la cuschina dalla tatta 
Aus Grossmutters Küche 

   CHF 
 
Das Vergessene   |  21 
Markbein   |  42 Hauptgang 
Gewürzspeck  
Grilliertes Brot 
Sauce Aioli 
 

 

 

 

 

 . . . 
 

 

 

 

 

Das Raffinierte   |  19 
Sautierte Kalbsmilken   |  38 Hauptgang 
Linsen | Apfel 

 

 

 

 

 

. . . 
 

 

 

 

 

Das Alte   |  14 

Gratinierte Kutteln | Tomatensugo   |  28 Hauptgang 
 

 

 

 

 

. . . 
 

 

 

 

 

Der Kraftgeber   |  32 Hauptgang 

Kalbskopf | Gemüse | Kräutervinaigrette    

Kellerkartoffeln 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Spisas principalas 
Hauptgänge 

   CHF 

 

Wasser    |  41 

Sautierter Lumnezia Saibling   |  28 Vegi 

Randenrisotto | Mandelveloutè 
 

 

 

 

 . . . 
 

 

 

 

 

Wild 

Liebe Gäste, wir verarbeiten ausschliesslich ganze Gämse, Hirsche  

und Rehe aus der Surselva. Um dies auch sinnvoll umsetzen zu können, 

finden Sie in unserer Karte keinen festgelegten Wildhauptgang.  

Wir wechseln dafür wöchentlich unsere Wildhauptgänge nach dem 

Motto «as hett solang’s hett». So können wir Ihnen ein immer 

wechselndes und 100% regionales Angebot servieren. 
 

 

 

 

 

. . . 
 

 

 

 

 

Wild ohne Wild   |  31 

Die klassischen Wildbeilagen ohne Wild (kein Vegi) 

Spätzli | Rotkraut | Rosenkohl | Rotweinbirnen  

Maroni | Alpschwein Grammelknödel  

 
 

 

 

 

 . . . 
 

 

 

 

 

Weitere Hauptgänge finden Sie in unsern Wochenspezialitäten 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Dultschergnems 
Desserts 

 CHF 
 
Maroni |  13 
Maroni Crème Brûlée  
Eingelegte Gartenzwetschgen & Zwetschgensorbet 
 

. . . 
 

Wald |  11.50 
Arvenholzglace | Oliven | Nüsse 
Tannenschösslinge | Dörrfrüchte 
 

. . . 
 

Hausgemachte Sorbets |  4 
Zwetschge | Passionsfrucht | Zitrone 
Cassis | Erdbeer | Blutorange 
 
. . . 
 

Brigelser Bauernhofglace |  4 
Vanille | Schokolade | Mocca | Honig | Stracciatella  
Waldbeer | Walnuss | Nougat | Joghurt | Karamell 
 

Rahm |  1.50 
. . . 
 

Coupe Dänemark |  10.50 
Schokoladensauce & Vanilleglace 
 

. . . 
 

Eiscaffé | 11.50 
Moccaglace 
Amaretto & Espresso 
 

. . . 
 

Petta dil di | Tageskuchen |  6.50 
 
 

. . . 
 

Auswahl an Käsespezialitäten (6 Stk.) |  19.50 
Honigwabe & Nuss-Früchtebrot 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Declaraziuns 
Deklarationen 
Fleisch  

Rind Tagesmenü   |  CH 

 Von verschiedenen Bauern der   |  Surselva, CH 
 

Lamm Claudio Scolieri  |  Trun, CH 
 

Yak Familie Arpagaus  | Zignau, CH 
 

Kalb   |  CH 
 

Wild Aus den Wäldern der  |  Surselva, CH 
 

Schwein   |  CH 
 

Alpschwein   |  Prättigau CH 
 

Poulet    |  CH 
 

Kaninchen Andriu Demont  |  Trun, CH 
 

  Unsere Lieferanten 

Bio Eier Fam. Alpiger, Rueun 

Gemüse / Früchte Beiner AG, Landquart 

Getränke / Wein / Spirituosen Candreja SA, Schluein 

Wein Martin Candrian, Sagogn 

Bier Oswald Getränke, Ilanz 

Honigwabe Barla Jacomet, Segnas 

Käse Cascharia, Brigels 

Fam. Camenisch, Schluein  

Saibling & Bio Poulet Fam. Capeder, Cumbel 

Hanf Produkte AlpenPionier AG, Tschiertschen 

Metzger Bonolini, Ilanz 

Comestibles Rageth AG, Landquart 

Bauernhofglace Fam. Cathomen, Brigels 

Grossist Transgourmet, Chur 
 

Im Tages- und Wochenmenü verwendete Fische  

werden mit Herkunft direkt auf der Karte vermerkt. 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7.7% MwSt. 

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Stizun Posta Veglia 
Shop Posta Veglia 

Möchten Sie ein Stück Posta Veglia Zuhause geniessen?  

Schauen Sie doch in unserem Onlineshop vorbei. Oder nutzen Sie bereits jetzt 

die Gelegenheit ein kulinarisches Geschenk für Sie und Ihre Liebsten 

mitzunehmen. Vielleicht werden Sie in unserer kleinen, aber feinen  

Stizun Posta Veglia bei der Treppe zum Saal fündig.  

 

 

Wie unser gesamtes Angebot, sin alle Produkte in der stizun und im 

Onlineshop aus besten Zutaten hausgemacht. Seien es unsere Gewürzsalze, 

Salatsauce oder unser Posta Veglia Rohspeck. Oder als Digestiv unser 

Traubenbrand Trocletta aus eigenen Trauben. 

 

 

Auch unseren Lieferanten bieten wir mit unserem Onlineshop oder hier in der 

Stizun Posta Veglia die Möglichkeit ihre regional produzierten Köstlichkeiten 

zu verkaufen. Welche auch auf unseren Karten zu finden sind. 

 

Darf es etwas grösseres Sein?  

Ein kulinarischer Geschenkkorb mit Köstlichkeiten aus unserer Küche  

und Keller ist nie eine schlechte Idee. 

 

Last Minute Geschenk? Wie wäre es mit einem Gutschein für einige schöne 

Stunden bei uns?  

 

Wenden Sie sich einfach an unsere Mitarbeiter. 

 

Vielen Dank für Ihren Besuch und viel Vergnügen beim Einkaufen. 

 

Riccardo Wolf 

&  

Team Posta Veglia  


